Camping Waddenzee - Familie Tijsen

“Welkom in Café Restaurant Waddenzee,
bij de familie Tijsen op ‘Westerland.

De geschiedenis van dit familiebedrijf
begint in 1894, met de start van de
Kruidenierswinkel. In de jaren 1910 en
1920 wordt het winkelassortiment
uitbreidt met onder andere fietsen en
onderdelen, maar ook wordt begonnen
met het eenden bedrijf.

Eendeneieren vormen de belangrijkste
grondstof voor beschuit, en de vraag
hiernaar blijkt groot. Door de aanpassing
van het productieproces van beschuit in
de jaren na de oorlog wordt de vraag naar
eendeneieren echter steeds minder. Vanaf de jaren '50 werd de

ontstane ruimte langzaoam maar zeker ingevuld door vakantiehuisjes
en zo is de camping ontstaan.

MDDENZEE In 2014 is de entree van de camping volledig
aangepakt, met een compleet nieuw horeca gedeelte. Inmiddels is
het café - restaurant een begrip op Wieringen en omstreken, waar u
niet alleen terecht kunt voor een hapje of drankje, maar waar ook
bruiloften, verjaardagen en andere feesten worden gehouden.

‘Yoormalig ‘Waddeneiland ‘Wieringen

Welkom op Wieringen waar, ondanks dat
de eilandstatus al in 1924 verdween, het
unieke landschap stille getuige blijft van
een bijzonder verleden. Opgestuwde
keileemheuvels gevormd in de voorlaatste
ijstijd, zorgen bij Oosterland en Westerland
voor een prachtig glooiend landschap.
Dit te midden van indrukwekkende projecten
zoals de Amsteldiepdijk, Afsluitdijk en de
Wieringermeerpolder; zwaarbevochten
trofeeén van de eeuwige Nederlandse strijd
tegen het water.
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Soep van de Week *
‘Huisgemaakte soep, net hoe de wind staat

Boeren uitsmijter - op wit of donker brood
Met achterham, kaas, tomaat en rode ui

Croente uitsmijter - op wit of donker brood
Met champignons, paprika,
kaas, tomaat en rode ui

Tussen de middagje - met soep van de dag,
een broodje omelet en een rundvleeskroket

Den Oever - op wit of donker brood, met 2 sauzen
met garnalenkroketten
Of, met vleeskroketten
Of, met kaas croquetten

Warme Brie - op wit of donker brood
Met frisse appel, honing en walnoot

Tonijnsalade - op wit of donker brood
Met truffelmayonaise, guacamole, rode ui

Cerookte Zalm - op wit of donker brood
Met huisgemaakte remoulade saus

Runder Carpaccio - op wit of donker brood
met truffelmayonaise, balsamico
en pijnboompitjes

Tosti ham / kaas - op wit of bruin brood

Cegrilde kip - op donker brood, met tzatziki
en een pittige saus
Kan ook in uitvoering besteld worden

Tot 16:00 uur.
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VOORGERECHTEN

Broodplank deLuxe - 2personen
‘Warm uit de oven. Met diverse smeersels

Soep van de Week *
‘Huisgemaakte soep, net hoe de wind staat

Gerookte Zalm op geroosterd brood
Met mild gekruide yoghurt dressing
en frisse kruidenkaas

Rundercarpaccio
Met balsamico dressing, truffelmayonaise
en geroosterde pijnboompitjes

Z5 Kaas croquetten
Met cranberry saus en walnoten

Proeverij (per 2 personen) - Selectie van al
het lekkers dat onze kaart te bieden heeft
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Classic - 100% rundvlees
frisse coleslaw, gebakken ui, sla en cheddar

Mediterana - Pulled chicken
pittige coleslaw en bbg-saus

Latin - 100% rundvlees
chimchurri, rode ui en guacamoles

American - 100% rundvlees
bacon, tomaat, augurk, bbg-saus, gebakken ei

Ook in - met gegprilde bietenburger
Ook volledig GLUTEN-VRUJ verkrijgbaar!

Double up your Burger (XXL)

Alle gerechten worden geserveerd met patat en salade.




HOOFDGERECHTEN - VLEES

Saté van Kipdij
Mals en heerlijk gemarineerd. Met notenmix

Boerenschnitzel van de slager
Met gebakken groenten en champignonsaus

Vlees Trio
Mixed plate, met speciaal geselecteerd Rip,
rund en varkensvlees

SpareRibs
‘Pittig gemarineerd en boterzacht

Runder Kogelbiefstuk - 225gr

Met kruidenboter en peperroomsaus

Wieringerweide biefstuk - 175gr
Uit de streek, van Uw Slager

HOOFDGERECHTEN - VIS

Zalm uit de oven
Met boterzachte sjallotjes, romige dillesaus
en zeekraal

Camba Spiezen
Met geroerbakte groenten en twee sauzen € 24,50

Surf ‘n Turf
Mix van Gamba’s en Runduvlees, met pittige saus .. € 23,00

HOOFDGERECHTEN - VEGETARISCH

23 Pasta in romige tomatensaus
TRavioli gevuld met spinazie en ricotta

Vanaf 15:00 uur.
Alle gerechten worden geserveerd met patat en salade.
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VOOR DE KINDEREN

Portie poffertjes
Met stroopl enitsgmiReir it L L UL R TR L ] € 8,50

Patat met een snack
Met frikandel, kipnuggets of kaassoufle.
Met appelmoes

Tosti ham /kaas
huisgemaakte tosti met ham & kaas
Met patat + € 3,00

Hamburger plate
‘Patat met een hamburger (80gr)




Ambachtelijk schep ijs van ijsboerderij “de Wieringer”
en dat proef je!

Coupe Sorbetijs 8,95
Coupe Aardbei 8,95
Coupe Karamel 8,95
Coupe Chocolade 8,95

‘Bovenstaande coupes in het klein 6,95

Rood fruit met schepijs
Huisgemaakte appelcompote
met schepijs en amandelschaafsel

Lava cake met schepijs

Een vrolijke kidscoupe
met schepijs

Mini ijscoupe, voor de hele kleintjes
één bolletje vanille schepijs met slagroom
en een koekje




~DIGESTIEF (AFTER DINER DRINKS)

Heerlijke drankjes, bijvoorbeeld naast een kop koffie

Texelstroompje
Liquorette met stroopwafelsmaak

TX Gin met Tonic
Zacht en kruidige winter cocktail,
Met Gin van de Texelse Stokerij

Lokale kruidenbitter
Viking Olie, Juttertje, Texelstroompje

Likeur naar keuze
‘Orambuie, Grand Marnier, Cointreau

SPECIALE KOFFIES

Irish Coffee
‘Koffie met ‘Whiskey en slagroom

Spanish Coffee
‘Koffie met Tia Maria en slagroom

Wie(rin(g)er Coffee
‘Koffie met Vikingolie en slagroom

WARME DRANKEN

Koffie

Espresso

Thee, Pickwick Master Selection
Thee, Verse munt of Gember
Capuccino

Latte Macchiato

Latte Macchiato DeLuxe, Met slagroom
en chocolade- of karamelsaus

Dubbele Espresso




Frisdrank Witte huiswijn
Chaudfontaine, Sauvignon GBlanc

rood / blauw friszure fruitsmaak
Cola, Fanta, Cassis, per glas

per fles

‘1ce-Tea (green), Tonic,

‘Bitter Lemon Rode hUiSWijn
Merlot

soepel, met zoete fruitsmaken

per glas

per fles

Jus d’orange, appel sap,
tomaten sap

Chocomel, Fristi, Rivella. .

Bieren
Veltins bier (25cl) Roseé huiswijn

Veltins bier (50cl) Zinfandel

Veltins bier (I tr) €10.50 frisse, volle frambozensmaak
! | per glas

‘Veltins Radler, op fles . ...€ 3,00 per fles

Veltins Malt, (0%) op fles. .€ 3,00

Texels Skuumkoppe, (0%)..€ 4,80  Witte wijnen
TRiesling
mild zoete wijn
per glas

Speciaalbieren van de tap
Grevensteiner

Texels Skuumkoppe Chardonnay

zacht en romig
per glas
Texels Skiller ‘Wit per fles

Texels Tuunwal Tripel ‘Pinot Grigio
fris en fruitig
per glas

Onze blondjes van de tap
Texels Zeebries Blond*, per fles

Leffe Blond*, 6,6% Rode wijn
Cabernet Sauvignon

ronde, zachte smaak
‘t 19 - Blondie, 8,5% per glas

*Wisselend seizoensbier per fles

Texels Springtij, 7,5%
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Altijd iets te vieren

‘Bent u op zoek naar de perfecte locatie voor uw feestje?

Onze multifunctionele ruimte is voor
elke gelegenheid in te richten. Met
ruimte voor ruim 300 gasten heeft
ons café al dienst gedaan als trouw-
locatie, feestzaal met podium,
vergaderlocatie, dinerzaal en nog
veel meer. In combinatie met ons
prachtige terras met uitzicht over het
Amstelmeer en een speeltuin voor de
kinderen, is een geslaagde dag voor
zowel jong als oud gegarandeerd!

‘Oenkt u bijvoorbeeld aan:

Verjaardag

Koffie met versierde gebakjes,
lekker borrelen gevolgd door
een warm en koud buffet.

Familiedag

Binnenkomst met een “petitfours”, gezellig
bijkletsen onder het genot van een drankje
met aansluitend een barbecue.

Feestavond

Ontvangst met prosecco, heerlijke
koude- en warme hapjes, een swingend
feest afgesloten met een puntzak patat!

Bedprijfsfeest
Rond de jaarwisseling wordt het jaar ook zakelijk afgesloten,
bijuoorbeeld met een gezellige binnenbarbecue- en muziekavond.

‘Neem contact met ons op via 06 274510 06 of stuur een e-mail
naar info@cafe-waddenzee.nl en vraag naar de mogelijkheden.




